
MENÚ DE GRUPOS Cenas y comidas de empresa 
Diciembre 2024- Enero2025

CENAS DE EMPRESA
VIERNES 13 DE DICIEMBRE 
VIERNES 20 DE DICIEMBRE 

 Discoteca de 00h a 02h 



MENÚ DE GRUPOS 

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Canelón de carrillera con foie y bechamel trufada 

O
Lomo de bacalao a la crema de almendras

O
Porchetta asada con calabaza y su jugo reducido

POSTRE
Tarta de chocolate y ganache y frutos rojos

Dulces de Navidad para acompañar los cafés

BEBIDA
Vino tinto o Vino blanco(1 botella cada 3 comensales)

Refresco o cerveza o agua mineral (1 por persona)
Café o Cortado o Infusión (1 por persona, no incluye carajillos)

PVP 45€ 

COMIDAS

Ensaladilla de bonito en acecite, encurtidos y aguacate
Coca romana de mascarpone, trufa y jamón canario

Roast beef de ternera con Vitello Tonnato 
Croquetas de pollo rustido

Nuestra Patata Brava al caliu

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Menú 0 
(Sólo medio dia)



MENÚ DE GRUPOS 

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Canelón de carrillera con foie y bechamel trufada 

O
Lomo de bacalao a la crema de almendras

O
Porchetta asada con calabaza y su jugo reducido

POSTRE
Mil hojas de trufa y crema

Dulces de Navidad para acompañar los cafés

BEBIDA
Vino tinto o Vino blanco(1 botella cada 3 comensales)

Refresco o cerveza o agua mineral (1 por persona)
Café o Cortado o Infusión (1 por persona, no incluye carajillos)

PVP 55€ 

CENAS Y COMIDAS

Surtido de embutidos catalanes y quesos artesanos
Pan de Coca con tomate y aceite de oliva

Tomate y burrata con vinagreta de frutos secos
Berenjena con salsa hoisin y láminas de roast beef de ternera

Croquetas de pollo y trufa
Patata Brava

ENTRANTES PARA COMPARTIR
Menú 1



MENÚ DE GRUPOS 

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Rape en suquet del Senyoret

O
Solomillo de ternera en salsa de Café Paris

POSTRE
Tarta de queso con frambuesas

Dulces de Navidad para acompañar los cafés

BEBIDA
Vino tinto o Vino blanco(1 botella cada 3 comensales)

Refresco o cerveza o agua mineral (1 por persona)
Café o Cortado o Infusión (1 por persona, no incluye carajillos)

PVP 75€

CENAS Y COMIDAS

Surtido de embutidos ibéricos 
Pan de Coca con tomate y aceite de oliva

Alcachofas confitadas con crema de parmesano y guancialle
Chipirones salteados con judías de santa pau

Croqueta de gamba roja y merluza

ENTRANTES PARA COMPARTIR
Menú 2

ENTRANTE PRINCIPAL
1/2 Canelón tradicional de Navidad de carrillera con foie y bechamel trufada



MENÚ DE GRUPOS 

SEGUNDO PLATO 
Solomillo Wellington al Café de Paris

o
Canelón tradicional de carrilleras de ternera guisadas, foie y bechamel trufada 

O
Rodaballo a la Donosti

POSTRE
Tarta de queso con frambuesas

O
Tarta fina de manzana con helado de vainilla 

o
Buñuelos hojaldrados de chocolate

PVP 75€

26 DICIEMBRE 2024

Piruleta crujiente de parmesano
Anchoa 00, boquerón y oliva gordal

Salmón marinado con cítricos y aguacate
Canapé de foie con velo de manzana y arrope de moscatel

Croqueta de pollo y trufa

ENTRANTES CENTRO DE MESA

Menú SAN ESTEBAN

PRIMER PLATO
Corazón de alcachofa confitado con jamón ibérico y yema

o
Escudella tradicional con timbal de carn d´olla, galets, garbanzos y pilota

o
Farcellet de brandada de bacalao con gamba roja

(sólo con reserva)

(Servicio de agua, café y dulces de navidad incluidos)



MENÚ DE GRUPOS 

2o PASO

Envíanos el justificante de transferencia o bizum a olmosbdn@gmail.com
o 654 30 32 20

POLITICA DE CANCELACIÓN
Las anulaciones de mesa y de comensales deben comunicarse 24 horas previas al día del

evento contratado o se cargará el 80% del importe del menú o evento.

Diciembre 2024- Enero2025

Consulta disponibilidad en nuestro calendario por whatsapp 
o llamando al 654 30 32 20.

Las reservas de grupo sólo pueden gestionarse por parte de nuestro personal.

COMO REALIZAR MI RESERVA
1R PASO

Una vez confirmada la disponibilidad formalizaremos la reserva con el ingreso del
40% como paga y señal que luego se descontará del consumo del día de la reserva.

3r PASO


